Speisekarte Restaurant ARKADE

(alle Preise in €)

Kalte Vorspeisen

105.

106.

107.

108.

109.

Cocktail Krabben?

in Cocktailsauce

Carpaccio vom Rind

mit Vinaigrette, dazu frisch geriebener Parmesan

Parmaschinken
mit Honigmelone und Brot

Geraucherter Lachs
mit Rosti und Krauterquark

Mozzarella mit Tomaten
in Olivenol, Balsamico und Brot

Salate

112.
113.

114.

115.

116.

Kleiner gemischter Salat

Miami Salat (stiB-sauer)
frische knackige Salate mit Fruchten und Brot

Bunte Salatplatte

mit Putenbrust, Cocktailsauce® und Brot

Salat Mediterrane
Tomaten, Zwiebeln, Paprika, Gurken, Oliven,
Schafskase und Brot

Salat ,,a la Chefkoch*

gruner Salat mit Tomaten, Gurken, Thunfisch,
Krabben, Schinken, Kase, Ananas und Brot

6,50

9,50

6,80

7,50

5,50

3,80
8,30

8,90

8,60

9,80

3,80
3,50

Suppen

126. Creme von Fleischtomaten mit Basilikum-Sahne 4,20
128. Klare Ochsenschwanzsuppe

129. Hiihnersuppe* mit Einlage

130.

Franzosische Zwiebelsuppe mit Kase? iiberbacken 4,50



Warme Vorspeisen

120.

121.

122.

123.

124.

Spanisches Pfannchen

Riesengarnelen in Olivenol, Knoblauch, Krautern,
dazu Brot

6 Weinbergschnecken
in Knoblauchsauce, serviert mit Brot

Frische Champignonkopfe
mit Krabben und Kase tberbacken

Scampis
in Knoblauchsauce, dazu Brot

Camembert gebacken
mit Preiselbeeren und Pfirsich, dazu Brot und Butter

Vegetarische Ecke

132.

Vegetarischer Teller
verschiedenes Gemuse, Kartoffeln, Spiegelei
und Sauce Hollandaise”

Vom Geflugel

171.

172.

173.

174.

Mandel - Putensteak
in Butter gebraten, dazu Gemuse und Kroketten

Hahnchenbrustfilet ,,Tandori“
mit Nudeln und Ingwersauce

Geschnetzelte Putenbrust
in Curry-Fruchtsauce mit Butterreis

Putenmedaillons

in Champignon-Rahmsauce dazu Butterreis und Brokkoli

Pasta/Nudeln

150.

151.

Spaghetti ,,Aglio e Olio“

9,50

6,80

7,50

8,50

6,50

9,40

12,80

12,50

9,90

12,50

6,90

mit Olivendl, Knoblauch, Peperoni, getrockneten Tomaten®

Spaghetti Mediterrane



mit Cherrytomaten, Zucchini, Mohren, Paprika in
Basilikum

152. Spaghetti Carbonara 7,90

mit Ei, Speck und Sahnesauce

155. Spaghetti alla Crudiola 8,50

mit frischen Tomaten, Mozzarella, Zwiebeln und
Basilikum

156. Penne all’ Arrabiata 8,90

mit Speck, Paprika, Peperoni, Knoblauch, Tomatensauce
und Parmesan

Mediterraner Streifzug

160. Rumpsteak ,Lyonaisse“
mit gerosteten Zwiebeln, dazu Pommes frites und Salat

161. Rumpsteak ,,Champignon*
16,50

mit frischen Champignons, dazu Pommes frites und Salat

162. Filetsteak ,Spezial“ 19

Rinderfilet mit Krabben, Champignons, Sahnesauce
und Kése ? iiberbacken, dazu Bratkartoffeln

164. Lammkotelett

an Ruccolasalat, mit Schafskase und Rosmarinkartoffeln

165. Lamm ,,Carrée*
mit gegrillter Tomate, frischem Knoblauch,
Rosmarinkartoffeln und Salat

166. Mediterraner Teller 1

Lammkotelett, Schweinefilet, Rumpsteak, Garnelen
mit pikanter Sauce und Rosmarinkartoffeln

15,50

,80

15,80

18,90

8,50

167. Pfeffer-Filetsteak 19,00

mit grunem Pfeffer in Cognacsauce, dazu Kroketten und Salat

Argentinisches Supersteak vom Spezialgrill

unsere saftigen und zarten Steaks, die wir fur Sie am Spezialgrill
zubereiten, sind von Rindern, die auf den saftigen Weiden in

Sudamerika (Black Angus) gezuichtet werden.

Wie sollen wir Steak grillen?



English (blutig) Medium (rosa) Well done (gut durch)

Argentinisches Rumpsteak Argentinisches
Filetsteak

175.  klein 200g 15,50 € 178. klein200g 18,50 €
176. groB 300g 19,50 € 179. groB 300g 22,50 €

Zu diesen Steaks servieren wir eine Folienkartoffel und Salat

Beilagen und Saucen

185. Pommes frites 2,50
186. Kroketten 2,60
187. Bratkartoffeln 2,70
188. Folienkartoffel 2,80
mit Sauerrahm oder Krauterbutter
189. Rosti 2,50
190. Prinzessbohnen 3,50
191. Blattspinat 3,00
192. Speckbohnen 3,50
193. Brokkoli 2,50
194. Spargel 4,80
195. Pfifferlinge 5,80
196. Sauce Hollandaise? 2,00
197. Sauce Béarnaise? 2,00
198. Knoblauchsauce 2,00
199. Pfeffersauce 2,00
200. Champignons 3,50
201. Djuvecreis 2,50
202. Mischgemuse 2,50
203. Salzkartoffeln 2,50
204. Rostzwiebeln 2,00
210. gemischter Salat 3,80

211. Krautsalat nach ,,Art des Hauses“ 3,50
Spezialitaten vom Grill

214. Leber Berliner Art 9,30

mit gerosteten Zwiebeln, gebratenen Apfelringen,
Bratkartoffeln und Salat

215. Raznjici 10,50

2 Fleischspiee mit Djuvecreis, Pommes frites und Salat

216. Halb und Halb 10,50



217.

218.

219.

220.

221.

222.

Hackfleischrollchen (Cevapcici), Schweinefleisch
am SpieB (Raznjici) mit Djuvecreis, Pommes frites und Salat

Cevapcici 9,80
mit Djuvecreis, Pommes frites und Salat

Pljeskavica (Hacksteak) 11,50
gefullt mit Schafskase, dazu Bratkartoffeln und Salat

Spezialteller ,,Arkade* 14,50

drei verschiedene Steaks und Fleischspiefe, dazu
Djuvecreis, Pommes frites und Salat

Lustiger Bosnjak 15,80

Rumpsteak, gefiillt mit Schinken und Kase?, dazu
Djuvecreis, Pommes frites und Salat

Grillteller 13,80

verschiedene Sorten Fleisch mit Djuvecreis,
Pommes frites und Salat

ArkadespieB 15,80

zwei Rinder- und ein Schweinefilet, mit Paprika,
Zwiebeln, Speck, Champignonkopfen, Bratkartoffeln und Salat

Spezialitaten fur 2 Personen

225.

226.

227.

,2Arkade“ - Platte 33,00

Rumpsteak, Putensteak, Pljeskavica, Schweinefilet,
Schinken, Kase, Champignons, dazu Folienkartoffeln und Salat

,Mostar“ - Platte 30,00

gefullte Schnitzel, Rumpsteak, Schweinefilet,
Pljeskavica, Cevapcici, Pommes frites und Salat

Chateaubriand 43,00

Rinderfilet (ca. 500g), reichlich garniert mit
verschiedenen Beilagen, Sauce Béarnaise und gemischtem Salat

Vom Grill und aus der Pfanne

230.

231.

232.

Filet - Topf 15,80
drei Schweinemedaillons mit Spargel,
in Champignon- Rahmsauce, dazu Kroketten und Salat

Schweinefiletpfanne ,,Jager-Art“ 15,80
mit Pfifferlingen, Tagesgemuse und Schweizer Rosti
Cordon bleu 13,50

vom Schwein, mit Schinken und Kase? gefiillt,
dazu Prinzessbohnen, Kroketten und Salat



233. Schweinschnitzel ,,Wiener Art“ 10,90

mit Pommes frites und Salat

234. Jagerschnitzel 12,50
mit Mischpilzen, Pommes frites und Salat
235. Haustopf 16,80

drei verschiedene Filets auf Rostkartoffeln mit
Champignons, Speck, Grilltomate, Sauce Hollandaise®
und Salat

236. Arkade-Pfanne 14,80

Schweinefilet, gedunstet mit Tomaten, Zwiebeln,
Paprika, mit Ei, Butterreis und Salat

237. Madagaskar-Teller 14,80

3 Schweinemedaillons in Pfefferrahmsauce dazu
Kroketten und Gemiuse

Fur den kleinen Hunger

137. Damen-Toast 11,40
zwei Schweinefilets mit Pfirsichen, Sauce Hollandaise?,
uberbacken

138. Herren-Toast 11,80

kleines Rumpsteak mit gerosteten Zwiebeln, Speck,
und Bratkartoffeln und gemischtem Salat

142. Kleines Rumpsteak 11,80

mit Pfeffercognacsauce, Bratkartoffeln und gem. Salat

Fischgerichte

240. Zanderfilet 14,80
in Butter gebraten mit Salzkartoffeln und Blattspinat

241. Gegrilltes Lachsfilet 13,60
mit Salzkartoffeln und Blattspinat

242. Scampi vom Grill 17,50
mit Salzkartoffeln und Blattspinat

243. Calamari vom Grill 12,80

mit Salzkartoffeln und frischer Knoblauchmarinade

244, Fischplatte Arkade (fiir 2 Personen) 39,00

Seezungenfilet, Calamaris, Scampi, Lachssteak,
Salzkartoffeln, Blattspinat und gruner Salat



245. Frische Seezunge ,Miillerin“ (400 - 500g) 21,50

mit Petersilienkartoffeln und Blattspinat

Dessertkarte

250. Vanilleeis mit heiBer Schokolade 4,80

251. Vanilleeis mit heifen Himbeeren 4,80

252. Vanilleeis mit heifen Schattenmorellen 4,80

253. Gemischtes Eis mit Sahne 3,50

254. Haselnuss - Parfait 5,40
mit Mousse von Armaniacpflaumen

255. Mousse au Chocolat 4,50

257. Zitronensorbet 4,00

258. Variationen ,,Art des Hauses* 6,80

260. Palatschinken (Crépes) 4,50
mit Konfiture

261. Palatschinken 5,80
mit Vanilleeis und heiBen Himbeeren

262. Palatschinken 5,80
mit Vanilleeis und heiBer Schokolade

263. Palatschinken 5,80

mit Vanilleeis und heifen Schattenmorellen



